READOM

Introduccion

La tendencia natural tanto de los mercados como de los consumidores se focaliza en conseguir productos de maxima
calidad. Este interés aumenta cuando se trata de quesos tradicionales con un alto valor afiadido y de sabores muy apreciados.
Para conservar esta calidad es imprescindible contar con un recubrimiento a la altura que mantenga textura, aspecto y firmeza
del producto.

Recubrimiento protector alimentario para el tratamiento externo de los quesos durante la maduracion
Caracteristicas especificas:

@ Disminuye las mermas

@ Concentracion reducida de conservantes minimizando problemas de migracion

@ Posibilidad de aplicacién por inmersién o pulverizacion (sistema aerografico)

@ Confiere un aspecto de corteza natural

@ Origen natural: Su composicion es a base de ésteres de acido acético de monoglicéridos, un aditivo alimentario de origen
vegetal

® Mejor presentacion del queso: El color en superficie es mas homogéneo

® Se limpia facilmente con agua caliente y un detergente alcalino

® Biodegradable 92-94%

® Mayor efectividad y efecto antimicrobiano mas amplio

Producto

READOM E-PRO




Descripcion
Emulsion con propiedades filmégenas y protectoras para el tratamiento de superficie de los quesos durante
la maduracién

Composicion
Emulsion acuosa de ésteres de acido acético de monoglicéridos, conservantes (E-202, E-235) y polimero emulgente

Modo de empleo
Por inmersién o pulverizacién

Almacenamiento
Almacenar entre 10°%y 35 °C

Caducidad

De 4 a 6 meses

Informacién complementaria:
Producto libre de alérgenos. Producto libre de radiaciones ionizantes. Producto libre de OGM's.

Queso con cubierta a base de Readom y Pimentén Queso tratado con Readom blanco

Para mas informacién consultar con el Departamento Técnico de DOMCA DOMCA
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